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Objectif : Construire son plan de maîtrise sanitaire (PMS)
Prérequis : travailler dans un atelier de transformation
laitière fermière 
Contenu :
1er jour  : Les dangers biologiques : présentation des 4
germes pathogènes.
Les dangers physiques et les dangers chimiques
Intervention DDPP : la réglementation en vigueur et le
contenu d’un contrôle DDPP.
2nd jour : Les bonnes pratiques d’hygiène en transformation
La traçabilité et les autocontrôles : comment, quand,
pourquoi?
Travail et reflexion sur sa situation personnelle : mmise en
place d’un plan d’analyse des risques, personnalisation du
Guide. 

Oloron : 
6 et 13 octobre 2025

Louvie-Juzon: 
8 et 15 octobre 2025

 UPF 64
(2 jours / 14h)

Gérer les risques sanitaires avec le GBPH :
obligatoire pour les NOUVEAUX INSTALLES

INTERVENANTS :

Techniciens 

de l’UPF 64

 & DDPP

Responsable 
de stage: 

Gaétan MARSY
06 46 40 51 76

QUALITÉ DU LAIT :   interpréter ses résultats
Objectif  : Etre capable d'interpréter ses résultats
d’analyse de lait, maîtriser les cellules, les taux et
les germes. 
Connaître et maîtriser les tests réalisables à la
ferme pour contrôler la fromageabilité du lait.

Contenu : La fromageabilité du lait : définition
Les critères d’analyse sur le lait : comment lire et
interpréter un résultat.
Les tests en ferme pour évaluer la qualité du lait

à Oloron

Jeudi 16 oct 2025

(1 jour / 7 h)

INTERVENANT &

responsable de

stage : Michel

BONNEMASOU 

06 46 45 50 07

HYGIÈNE EN TRANSFORMATION

Conditions de financement
VIVEA assure la gestion et la mutualisation de la contribution formation collectée annuellement par la
Mutualité Sociale Agricole (MSA) ou les caisses générales de la sécurité sociale des départements d’outre-
mer (CGSS).
Chaque agriculteur, contributeur VIVEA, dispose d’une enveloppe de 3 000 € de prise en charge par an
pour se former :

ce crédit est disponible sur l’année civile, de janvier à décembre ;
une formation commencée en année N peut se terminer en mars de l’année N+1 ;
le crédit n’est pas reportable d’une année sur l’autre.

Vous pouvez consulter votre crédit disponible directement depuis votre espace extranet.

http://www.vivea.fr/


TRANSFORMATION FERMIÈRE

Fabrication des fromages à pâte pressée non cuite
Objectif : 
Acquérir les bases théoriques et pratiques de la
fabrication et de l'affinage des PPNC pour obtenir
un produit de qualité.

Contenu :
2 jours de théorie et de pratique en fromagerie:
fabrication de la tomme au chaudron au lait de
vache, chèvre et brebis.
+ 1 RDV individuel sur la ferme

Oloron

21 & 22 octobre

2025

(14 heures + 

1 rdv individuel) 

intervenant &

responsable de stage:

Gaëtan Marsy 

(UPF 64)

Fabrication des fromages lactiques
Objectif  : Acquérir les bases théoriques et
pratiques sur la fabrication des fromages lactiques
Contenu :
2 jours de théorie et de pratique en fromagerie: les
paramètres de la fabrication et de l’affinage des
fromages lactiques (crottins, faisselles, fromage
blanc, ...)
+ 1 RDV individuel sur la ferme

à Oloron

15 et 16 janvier 2026

(14 heures 
+ 

1 rdv individuel)

intervenant &

responsable de

stage : 

Gaëtan MARSY 

06 46 40 51 76

Découpe et valorisation des réformes (brebis &
chèvre)

Objectif : Etre capable de valoriser une carcasse
brebis de réforme en  viande fraiche et conserves.
Contenu :

théorie autour de l’anatomie d’une carcasse
mise en pratique : découpe et finition ; dénervage;
conditionnement de la viande fraiche 
cuisine d’une recette  pour réalisation d’un plat
préparé. 
Savoir calculer son prix de vente

2eme quainzaine
d’octobre 2026

1 jour / 7 heures
à 

St Palais

intervenants : 

Xavier RECONDO.

responsable de

stage :  Marie

BEUGNOT

06 28 35 35 91

POSSIBILITE de transformer votre

bétail si vous êtes BIO !

Fabrication des yaourts & crèmes dessert
Objectif  : Connaitre les bases de la fabrication des
desserts lactés à la ferme (yaourts, crèmes, riz au lait,
etc.)

Pré-requis : aucun

Contenu  : Raisonner le choix du matériel et
l'investissement
Construire ses recettes et conduire un process de
fabrication

 lieu à définir

29 & 30 Janvier

2026

( 14 heures / 2

jours)

Interventant et

responsable de

stage :

Gaëtan MARSY

06 46 50 41 76



METTRE EN VALEUR SES FROMAGES:
Découpe, emballage et installation de vitrine

Objectif  : Etre capable de mettre en valeur ses
fromages par des techniques de découpe et de
présentation innovantes.
Contenu :
Les différentes façons de découper les fromages:

selon le type de pâte   - selon la clientèle visée
Le matériel de découpe  - Les méthodes
d'emballage 
Agencement d’une vitrine avantageuse

lieu selon 

inscription

 9 octobre 2025

1 jour / 7 heures)

intervenante:

Laëtitia GABORIT

(MOF)

 responsable de

stage : Marie

BEUGNOT

06 28 35 35 91

COMMERCIALISATION

Lieu à définir

28 octobre 2025

(10-16h00)

intervenant et
responsable de

stage:
Sandra MESPLES

06 26 45 33 13 

Objectif : 
Etre capable de créer en ligne ses flyers avec ses visuels.
Pré-requis : aucun
Contenu :
Avoir des contenus adaptés (textes / images);définir les
dimensions en fonction des objectifs. Prise en main de
l’outil gratuit « Canva » pour réaliser le graphisme de son
propre flyer.

Créer ses flyers pour pimper sa communication !

Lieu à définir

22 janvier 2026

(4h  -   ½ jour)

intervenants:
Sandra MESPLES  &

Gaétan MARSY

responsable de stage
: Gaëtan MARSY,
06 46 40 51 76 

Objectif : 
Etre capable de créer en ligne une étiquette personnalisée
aux normes règlementaires sur un logiciel adapté
Pré-requis : aucun
Contenu :
La réglementation en matière d’étiquetage : mentions
obligatoires. L’étiquetage nutritionnel.
Prise en main de l’outil gratuit « Canva » pour réaliser le
graphisme de ses propres étiquettes

Concevoir l 'étiquette de son produit :  aspect
réglementaire & conception graphique



Document unique (DUERP)
Objectif  : Etre capable d'établir le Document Unique de sa
ferme au plus près des risques existants. Connaitre la
règlementation et s'y conformer.

Pré-requis :aucun

Contenu  : présentation théorique, échanges entre
producteurs, mise en pratique, visite de ferme thématique.

Lundi 22 septembre

2025

Lieu

en fonction

de la demande

(1 jour / 7h)

intervenant & 
responsables 

de stage :
 Michel

BONNEMASOU &
Marie BEUGNOT

ORGANISATION & GESTION

Initiation à la géobiologie
Objectif : Etre capable de comprendre les impacts des champs
magnétiques sur les êtres vivants 
Pré-requis :aucun

Contenu : présentation et attentes des stagiaires. Présentation
théorique des champs magnétiques terrestres. impacts
observés et résolutions des déséquilibres.
Pratiques sur des fermes : pratique avec outils pour mesurer les
champs magnétiques in situ.

Sur 2 fermes des
stagiaires

mardis 23 & 30
septembre 2025

2 jours

intervenant :
Didier

LUBERRIAGA
 -

responsable 
de stage :

 Marie BEUGNOT

Connaitre son coût de revient et 
vérifier son  prix de vente

Objectif : Permettre aux participants de savoir quels éléments
prendre en compte pour définir leur grille tarifaire. 
Mais aussi de leur donner les clés de compréhension et les
moyens pour définir leurs propres coûts de production, prix
d’équilibre, marges et prix de vente
Pré-requis : aucun
Contenu :  Les différentes notions à connaître : prix d’équilibre,
prix de revient, marge, prix de vente, charges opérationnelles,
charges de structure… 
La méthodologie d’établissement des prix

 Janvier  2026 

lieu  

en fonction

des inscrits

( 7h ; 1 jour )

responsable 
de stage :

Marie  BEUGNOT
06 28 35 35 91 



HVE : estimer la performance environnementale de
sa ferme 

Objectif  : Etre capable d'estimer la performance
environnementale de mon exploitation au regard des
indicateurs HVE.
Connaitre la règlementation et s'y conformer connaitre les
indicateurs HVE à respecter.
Pré-requis : avoir une surface agricole
Contenu  : Présentation de la certification HVE et analyse
de ses pratiques au regard des attentes de HVE. 
formation préalable à l'entrée dans la certification HVE de
l'UPF64

Février 2026

(14 heures)

2 jours

INTERVENANTS :
Marie BEUGNOT 

& 
Michel

BONNEMASOU
responsable de

stage : 
Marie BEUGNOT

Le crédit d'impôt:
La loi de finances 2023 prolonge le crédit d’impôt pour la formation des dirigeants, pour permettre la
prise en compte des dépenses de formation effectuées jusqu’au 31 décembre 2024. 
Tout chef d’entreprise dont l’entreprise est au régime d’imposition du bénéfice réel quel que soit le
secteur d’activité ou la forme juridique, souhaitant acquérir de nouvelles compétences, peut bénéficier
d’un avantage fiscal prenant la forme d’un crédit d’impôt sur ses dépenses de formation. Celui-ci est
calculé sur la base du SMIC horaire dans la limite de 40 heures par an X 2..
Calcul du crédit d’impôt :
 Nombre d’heures passées en formation (dans la limite de 40 heures par année civile et par entreprise)
multiplié par le taux horaire du SMIC (selon le taux en vigueur au 31 décembre de l’année au titre de
laquelle le crédit d’impôt est calculé).
 𝗺𝘂𝗹𝘁𝗶𝗽𝗹𝗶𝗲́ 𝗽𝗮𝗿 𝗱𝗲𝘂𝘅 (𝗰𝗲𝗹𝗮 𝗲𝘀𝘁 𝘃𝗮𝗹𝗮𝗯𝗹𝗲 𝘂𝗻𝗶𝗾𝘂𝗲𝗺𝗲𝗻𝘁 𝗽𝗼𝘂𝗿 𝗹𝗲𝘀 𝗳𝗼𝗿𝗺𝗮𝘁𝗶𝗼𝗻𝘀 𝗲𝗳𝗳𝗲𝗰𝘁𝘂𝗲́𝗲𝘀 𝗮̀ 𝗽𝗮𝗿𝘁𝗶𝗿 𝗱𝗲 𝗷𝗮𝗻𝘃𝗶𝗲𝗿 𝟮𝟬𝟮𝟮).
Dans tous les cas, si le crédit d’impôt est supérieur au montant de l’impôt dû, l’excédent est restitué.

MANIPULATION d’extincteurs 
Objectif  : Former les participants à utiliser les moyens
d’extinction en cas d’incendie, en comprenant les différents
types d’extincteurs et leur fonctionnement
Pré-requis : aucun
Contenu  : La formation inclut des informations sur les causes
d'incendie, le développement des feux et le matériel disponible
dans l'établissement. Apports théoriques et exercices pratiques
pour garantir une bonne maîtrise des gestes techniques.

3h  

EN JANVIER

2026

INTERVENANTS :
SDIS

responsable de
stage : Sandra

MESPLES 

Formation  aux premiers secours :  recyclage
Objectif  : formation de recyclage destinée aux producteurs  
ayant suivi la formation  initiale avec le SDIS en 2023. (Si vous
souhaitez une formation initiale , faites vous connaitre à l’UPF)
Pré-requis : avoir suivi la formation PSC 1
Contenu  : Rappels et évolutions sur les méthodes
d’interventions. 
Mise en pratique sur les méthodes d’assistance à personnes
en danger. 

1 ½ journée en

JANVIER 2026

(2 sessions

envisagées)

INTERVENANTS :
SDIS

Responsable de
stage : Marie
BEUGNOT

PAS DE CREDIT D’IMPOT en 2026

https://www.bing.com/ck/a?!&&p=a01f5caed82a662003a892d1247c9d207ecd734d1088a6f05e44aac15ef5c661JmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuYWxlcnRpcy5mci9mb3JtYXRpb24vZm9ybWF0aW9uLW1hbmlwdWxhdGlvbi1leHRpbmN0ZXVyLw&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=a01f5caed82a662003a892d1247c9d207ecd734d1088a6f05e44aac15ef5c661JmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuYWxlcnRpcy5mci9mb3JtYXRpb24vZm9ybWF0aW9uLW1hbmlwdWxhdGlvbi1leHRpbmN0ZXVyLw&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=a01f5caed82a662003a892d1247c9d207ecd734d1088a6f05e44aac15ef5c661JmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuYWxlcnRpcy5mci9mb3JtYXRpb24vZm9ybWF0aW9uLW1hbmlwdWxhdGlvbi1leHRpbmN0ZXVyLw&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=c7d97a5940b217078c2ff7a83f6c03a995486146e8d2799330a44f19e64d08c7JmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuY3JvaXgtcm91Z2UuZnIvZm9ybWF0aW9uLXByb2Zlc3Npb25uZWxsZS9zYXZvaXItbWFuaXB1bGVyLWRlcy1leHRpbmN0ZXVycw&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=c7d97a5940b217078c2ff7a83f6c03a995486146e8d2799330a44f19e64d08c7JmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuY3JvaXgtcm91Z2UuZnIvZm9ybWF0aW9uLXByb2Zlc3Npb25uZWxsZS9zYXZvaXItbWFuaXB1bGVyLWRlcy1leHRpbmN0ZXVycw&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=c7d97a5940b217078c2ff7a83f6c03a995486146e8d2799330a44f19e64d08c7JmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuY3JvaXgtcm91Z2UuZnIvZm9ybWF0aW9uLXByb2Zlc3Npb25uZWxsZS9zYXZvaXItbWFuaXB1bGVyLWRlcy1leHRpbmN0ZXVycw&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=38c70c2119cc5b55a1e987f3664ef0747ef3fd45f04e055658ee4645f991272dJmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuY25mY2UuY29tL2Zvcm1hdGlvbi1tYW5pcHVsYXRpb24tZGVzLWV4dGluY3RldXJz&ntb=1
https://www.bing.com/ck/a?!&&p=38c70c2119cc5b55a1e987f3664ef0747ef3fd45f04e055658ee4645f991272dJmltdHM9MTc1MzA1NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=2ee72cfe-de2d-65eb-3306-39dddf946460&psq=formation+manipulation+d%27exctincteurs&u=a1aHR0cHM6Ly93d3cuY25mY2UuY29tL2Zvcm1hdGlvbi1tYW5pcHVsYXRpb24tZGVzLWV4dGluY3RldXJz&ntb=1


夜

Adresse : Commune :

BULLETIN   D'INSCRIPTION
Nom : Prénom : Tel :

intitulé de la formation durée (jrs) montant à régler

Nb de jours de formation ...................................... X  15 € ht 

TVA (20%)

Prélèvement OU Je joins un  chèque de 

=.............................. €  HT

............................... €        

............................... € TTC

MODALITES D'INSCRIPTION & CONTACT :

Si vous êtes en situation de handicap, contactez-nous afin que nous puissions 
adapter l’accessibilité de la formation

Coût des formations : voir le programme détaillé pour les personnes inéligibles à VIVEA

Nb de 1/2 journée de formation ...................................... X  10 € ht =.............................. €  HT

Merci de vous inscrire par mail (contact@upf64.fr) ou  par téléphone au  05 59 34 98 07
ou en renvoyant ce bulletin et le règlement par courrier, dès que possible à : 

Union des Producteurs Fermiers 64, 
14 rue Despourrins
64400 OLORON

tel : 05 59 34 98 07
contact@upf64.fr

www.upf64.fr

LE REMPLACEMENT
Une aide au remplacement en cas de formation:

Vous adhérez à un service de remplacement (60€ par an) ? Alors faites-vous
remplacer quand vous partez en formation ou dans un délai de 3 mois après le jour de

formation !
 Une aide du Cas-DAR vous permet de réduire le coût du salarié qui vous remplace

(112,50 euros par journée de remplacement, limité à 20 jours par adhérent en par an)

Renseignez-vous auprès de votre association départementale de remplacement :

Service de remplacement Basco-Béarnais:
1, place Marguerite Laborde - 64017 Pau cedex

Tél. : 05 59 90 17 84
 Email : marie.sengariz@msaservices-sa.fr

Site Web : https://www.servicederemplacement.fr/
Page FB: https://www.facebook.com/srbascobearnais

Président(e): Armand JOUANJUS
Equipe Administrative: Marie SENGARIZ

mailto:%20marie.sengariz@msaservices-sa.fr
https://www.servicederemplacement.fr/
https://www.facebook.com/srbascobearnais



